Bricks au chevre

aux pommes, au bacon et aux pruneaux

Préparation : Cuisson : Portions :
20 minutes 20 minutes 4 personnes
Ingrédients : 1. Eplucher les pommes, les couper en deux pour retirer le

trognon et les découper des cubes.

- 3 pommes

- 15 g de beurre demi-sel* 2. Lescuire5 é. 10 minutes a couve,rt dans une casserole

- 3 fromages de chévre avec une noisette de beurre salé.
frais* 3. Préchauffer le four a 180°C.

- 16 pruneaux mi-cuits 4. Couper les fromages en tranches.

- 150 g d’allumettes 5. Dénoyauter les pruneaux et les émincer.
fumées de bacon (ou de 6. Dérouler les feuilles de brick et les garnir de chevre, de
seitan fumé) pruneaux, d’allumettes et de pommes cuites.

- 8 feuilles de brick* 7. Plier les feuilles pour emballer la garniture, les retourner

et les déposer sur une plaque de cuisson.
8. Enfourner 15 a 20 minutes a 180°C et déguster avec une
salade.

*PEUT CONTENIR DES ALLERGENES
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