Truffade auvergnate

aux pommes de terre et a l'ail

Préparation : Cuisson : Portions :
10 minutes 30 minutes 4 personnes
Ingrédients : 1. Eplucher les pommes de terre, les laver et les

couper en rondelles d’'un demi-centimeétre
d’épaisser.

1 kg de pommes

de terre
- 4 gousses d’ail 2. Les faire rissoler 5 minutes dans I'huile d’olive.
- 400 g de tomme 3. Eplucher les gousses d’ail, les raper (ou les émincer
fraiche* finement) et les ajouter aux pommes de terre. Saler
- sel et poivre et poivrer.
- huile d’olive 4. Laisser mijoter 30 minutes a feu doux en

mélangeant régulierement : les pommes de terre
doivent étre fondantes.

5. Couper la tomme fraiche en lamelles, les disposer
sur les pommes de terre et couvrir 5 minutes.

6. Lorsque le fromage a fondu, mélanger et déguster
immédiatement avec une salade verte, de la
charcuterie...

*PEUT CONTENIR DES ALLERGENES
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