Cookies au chocolat
et au beurre demi-sel de Marie

Préparation : Cuisson : Portions :

15 minutes 10 minutes 4 a 6 personnes

Ingrédients : 1. Préchauffer le four a 180°C.

- 300 g de chocolat 2. Détailler le chocolat en morceaux grossiers et
noir réserver.

- 250 g de beurre* 3. Mélanger le beurre et le sucre jusqu’a obtenir

) cljg(r)mgsdi sucre de une préparati.on homogéne.\
canne blond 4. Ajouter la farine, la poudre a lever et

- 450 g de farine de mélanger.
blé* T65 5. Fouetter les ceufs dans un cul-de-poule.

- 1sachet de poudre a 6. Incorporer les ceufs et le chocolat a la pate a
lever cookie.

- 3oeufs® 7. Fagonner des boules d’environ 100 g et les

Vous pouvez conserver la base de , .

la pdte a cookie et remplacer le deposer surune plaque de cuisson.

chocolat noir par des fruits secs, 8. Cuire a 180°C pendant une dizaine de

du chocolat blanc, des épices...

minutes (les cookies doivent étre dorés).

*PEUT CONTENIR DES ALLERGENES
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