Jus de pomme chaud

aux épices
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Ingrédients

- 1 bouteille de jus de
pomme Blossier

- 1lcasbombée
d’épices pour vin
chaud Terra Madre*

*PEUT CONTENIR DES ALLERGENES
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bioc&np | Le Fenouil

. Verser le jus de pomme dans une casserole.

2. Ajouter les épices pour vin chaud.
Faire chauffer a feu moyen pendant une dizaine de
minutes.
Laisser infuser a couvert et hors du feu dix minutes
supplémentaires.
Filtrer et servir chaud avec du pain d’épices, du cake
a la carotte, des biscuits de Noél...
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