DESSERT AUX FRUITS i

Tarte aux pommes fine
et croustillante
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INGREDIENTS 1. Préchauffer le four a 180°C.
2

Dérouler la pate feuilletée sur une plaque de cuisson.

1 pate feuilletée* .
pate feuilletee Déposer la poudre d’'amande et le sucre au centre de
6 petites pommes

3¢ s de poudre d’'amande* la pate et les mélanger avec le dos d’une cuillere avant

1casdesucre d’en recouvrir la pate.
10 g de beurre*

Eplucher les pommes, les découper en quartiers, puis
*PEUT CONTENIR DES ALLERGENES en fines tranches et recouvrir la pate a tarte.

Déposer quelques noisettes de beurre sur la tarte et
enfourner pour 25 minutes a 180°C
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