Cookies au potimarron
et aux pépites de chocolat

50 g de beurre*

1 ceuf*

50 g de pépites de
chocolat*
lcacdesel

75 g de sucre de canne
roux

100 g de farine de riz
complet

50 g de poudre d'amandes*
70 g de potimarron

50 g de graines de courge
une pincée de bicarbonate
de soude alimentaire

Le Fenouil

Retrouvez toutes les recettes de
Marielle sur notre blog de cuisine :

www.cuisine-moi-un-fenouil.fr
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1. Préchauffer le four a 180°C.

2. Raper le morceau de potimarron et

réserver.

. Dans un saladier, battre le beurre mou, le

sucre et l'ceuf entier.

. Ajouter la farine, la poudre d’'amandes, le

sel, les graines de courge, les pépites de
chocolat et le potimarron rapé.

. Fagonner des boules et les poser sur une

tole a patisserie.

. Cuire au four pendant 15 minutes a 180°C.
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