Salade de pates a I'italienne
et sauce aux agrumes

* 200 g de pates Radiatori

* 200 g de tomates cerise

* 200 g de mozzarella* ou
un sachet de billes de
mozzarella*

* 200 g de poivrons grillés

* 100 g d’olives noires

* | bouquet de basilic

* le jus d’une petite orange

* le jus d’V citron

* 4 cas d’huile d’olive
Ardente corsée

* sel et poivre

*peut contenir des allergenes

biocnop
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Retrouvez toutes les recettes de
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www.cuisine-moi-un-fenouil.fr

. Cuire les pates dans de 'eau bouillante salée
pendant 6 minutes pour qu’elles soient al
dente.

. Les égoutter, les rafraichir sous un filet d’eau

froide, puis les enrober d’'un peu d’huile
d’olive et les réserver.

. Couper les tomates cerises et les olives

noires en quartiers, la mozzarella en tranches
et les poivrons grillés en lamelles.

. Ciseler les feuilles de basilic. Mélanger le jus

des agrumes et I'huile d’olive, saler et poivrer,
puis incorporer le basilic.

. Composer la salade et verser la sauce, puis

déguster frais !
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