Soupe de fanes de radis
et bruschetta au jeta frais

I. Laver puis hacher les fanes de radis.

2. Emincer I'oignon puis le faire revenir avec I'huile

| botte de radis d’olive dans une cocotte.Ajouter les fanes et les

- | oignon faire suer.

- 2casoupe bombée 3 Ajouter les lentilles corail et le bouillon. Laisser
de lentilles corail cuire 15 mn.

- | litre de bouillon de 4. Mixer. Saler et poivrer
légumes* 5. Servir et déguster avec des cubes de jeta frais.

- | «fromagey végétal 6. Accompagner d’une tartine de pain avec du jeta
jeta frais™ frais, garnies de rondelle de radis

- Huile d’olive
- Sel et poivre

*peut contenir des allergenes
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