Cookies au beurre de
cacahuetes et cranberries

200 g de farine de blé*

Une recette vegan de Laura, salariée du Fenouil Biocoop

Préchauffer le four a 180°C.

T80 2. Dans un cul-de-poule, mélanger le sucre
- 70 g de sucre de canne complet et le sucre vanillé, puis délayer

complet .

avec le lait de coco.

- 100 g de beurre de .

cacahuétes* 3. Amalgamer la farine, le sel et la poudre
- 100 g de lait de coco a lever dans un petit saladier, puis les
> U codies als qiera vl incorporer a la préparation précédente.
- | cacde poudre a . , .

lever™ 4. Ajouter la purée de cacahuetes, les
- 40 g de cranberries cranberries et les pépites de chocolat.
- pépites de chocolat 5. Faconner les cookies et les cuire 12

s

peut contenir des allergénes

minutes a 180°C.
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