Soupe de céleri rave
aux chataignes

400 g de céleri rave
200 g de chataignes
pelées et précuites

| oignon

2 c a s d’huile d’olive

| [ d’eau

| casrasede
poudre de bouillon de
légumes

75 g de fromage* Bleu
de Dana

croutons*

poivre kampot

. Eplucher et émincer I'oignon et le céleri rave.
. Faire revenir I'oignon avec I'huile d’olive dans

une cocoftte.

. Ajouter les morceaux de céleri rave et

mélanger.

. Verser I'eau, la poudre de bouillon de légumes

et les chataignes.

. Porter a ébullition et laisser mijoter 20

minutes.

. A la fin de la cuisson, poivrer et mixer.
. Servir le velouté avec des croutons et les

. . \ cubes de fromage Bleu de Dana !
peut contenir des allergeénes
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