INGREDIENTS =~ |. Découper chaque noix de Saint-
Jacques en trois disques et les disposer

sans les superposer dans un récipient
plat.

- 12 noix de Saint-
Jacques*

2 citrons verts ou |
pamplemousse

| racine de gingembre
sel et poivre 3. Raper le gingembre sur les noix,
*peut contenir des allergénes puis saler et poivrer légerement.

2. Arroser de jus de citron vert ou de
pamplemousse.

4. Filmer la préparation et réserver au
frais au minimum 2 heures. Q.

5. Servir froid apres avoir sorti les noix marinées |5 minutes.

6. Décorer a I'aide de jeunes pousses ou de filaments de carottes
rapées ! Utiliser la marinade pour réaliser une vinaigrette
instantanée en ajoutant un peu d’huile.
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