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Préparation : 10 minutes * Sans cuisson * Pour 4 a 6 personnes

1. Couper la pasteque en tranches, retirer les
pépins et former des billes a I’aide d’une cuillére

1,5 kg de pastéque

e 1 citron ..
e 1casdemiel de pa}nS]e,nne' , . . .
T 2. Recupérer le jus de la pasteque, incorporer le jus

de citron et le miel, puis mélanger.
3. Couper la feta en cubes.
4. Répartir dans des coupelles les billes de pasteque,

e 200 g de feta*
o quelques feuilles de

basilic les cubes de feta et les olives noires.
* quelques olives noires 5. Arroser avec le jus, saupoudrer de feuilles de
 vinaigre balsamique basilic ciselées et ajouter un trait de vinaigre.

Placer au frais quelques heures et déguster !
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