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Préparation : 10 minutes * Cuisson : 20 minutes * Pour 6 a 8 personnes

S

- 100g de chocolat 1. Casser le chocolat en morceaux et le faire
patissier fondre au bain-marie avec le beurre. Mélanger

o 2 ceufs* et laisser refroidir.

* 60 g de sucre roux 2. Incorporer le sucre, les ceufs puis la farine et

+ 100 g de beurre* mélanger afin d’obtenir une pate homogene.

+ 60gde fé”'”e de ble” T?’5 3. Couper le gingembre confit et les écorces

» 50 g de gingembre confit d’oranges en petits dés, hacher grossiérement

. 50 gd’écorces les noix du Brésil et ajouter le tout a la pate.

d’oranges confites

) o 4. Cuire au four a 180°C pendant 15 minutes
* 50 g de noix du Brésil*

maximum.
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