1. Préchauffer le four a 180°C.

2. Découper la pate feuilletée en 4 cercles
de 12 cm a ’aide d’un emporte-piece
ou d’un bol.

3. Déposer les cercles de pate sur une
plaque allant au four puis les piquer a
’aide d’une fourchette. Cuire a blanc
pendant 10 minutes.

4. Emincer les oignons et les faire revenir
a feu doux dans U’huile d’olive.

* 250 g de pate feuilletée* 5. Eplucher les tomates puis les couper en
(existe en sans gluten) tranches.

* 6 petites tomates (variété 6. Découper les Pélardon bio en lamelles.
Campari) Sur chaque tartelette, répartir les

« 3 oignons oignons, les tomates et les Pélardon en

o 2 fromages* de chévre rosaces.
Pélardon AOP bio 7. Arroser d’un trait d’huile d’olive et

» 4 casd’huile d’olive cuire 20 minutes au four.

° EUEEER iE s Bl AN 8. A la sortie du four, ajouter les feuilles

+ sel et poivre de basilic. Déguster avec un vin blanc

bio frais et fruité !
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